Deutsche Kiuche




“Kartoffelpuffer”

* |n Deutschland gibt es viele Bezeichnungen flr dieses
Gericht.

e Zum Beispiel
— Kartoffelkuchen, Kartoffelfladen
— Backes, Reiberdatschi
— Reibekuchen

— Flinsen
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Man braucht \

1 kg Kartoffeln
2 Eier
1/8 Liter saure Sahne
50 Gramm Mehl
Salz . \
Fett zum Ausbacken Die Kartoffel

k J reiben und dann

in einer Schussel
\alles vermengen
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Aus dem Teig kleine Kiichlein formen, und
goldgelb und knusprig ausbacken.
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Guten Appetit!
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Das ist doch
einfach, oder?
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